!_.Yiyecek icecek Hizmetleri Alani i¢in 2 , On Biiro alaninda 1 usta 6gretici ( 1| Mutfak, 1 Servis, |
On Biiro,.) alinacaktir.

2. Alinacak usta dgreticilerde aranan genel ve 6zel sartlar sunlardir:
A-GENEL SARTLAR
1. T.C. vatandasi olmak,

S

. 18 yasindan kii¢iik olmamak,

P

3. Kamu haklarindan mahrum bulunmamak (Agir hapis veya alli aydan fazla hapis veyahut affa
ugramis olsalar bile zimmet, ihtilas, irtikdp, riisvet, hirsizlik dolandiricilik, sahtecilik, inanci kotiiye
kullanma, dolayli iflas gibi yiiz kizartict bir fiilden dolayr hapis cezasindan hiikiimli
bulunmamak.),

4. Eylemli askerlik hizmetini yapmis yahut ertelenmis veya yedek sinifa gegirilmis olmak,

5. Gorevini devamli yapmasina engel olabilecek viicut, akil hastali§1 veya viicut sakatlig1 ile 6zrii
bulunmamak,

B-OZEL SARTLAR
1. En az Lise mezunu olmak,

2. ortaokul mezunlarinin ustalik alanlarinda en az 11 yil (3.960 giin), ortadgretim kurumlarindan
veya yiiksekogrenim kurumlarindan mezun olanlarin sigortali olarak c¢alismis oldugunu
belgelendirmek.

3. Mesleki ve Teknik Ogretim ve Orgiin Egitim Kurumlarinda gérevlendirilecek usta 6greticilerin
en az meslek lisesi veya dengi okul mezunu olmasi gerekir. Ancak, istisnai hallerde bakanliktan
izin almak sartiyla ilkokul mezunu usta 6greticilere de gorev verilebilir.

4. Aksam ve vardiyali ¢aligmasina mani bir engeli bulunmamak,

5. Okulun birimlerinin ihtiyaci olan her birimde ¢alistirilacaktir.

3. Usta dgretici adaylarindan istenen belgeler soyle belirlenmistir.
ISTENEN BELGELER

Niifus Ciizdani Fotokopisi

Diploma

Alanla ilgili sektor deneyimine sahip oldugu gosterir belge (SGK Hizmet Dokiimii)
Adli Sicil Kaydi (Son 6 ay i¢inde alinmis)

Vesikalik fotograf (2 Adet)

ikametgah Belgesi

Gorevini yerine getirmesine engel olacak herhangi bir saglik probleminin olmadigini
gosterir Saglik Raporu

Askerlikle iliskisi Olmadigina Dair Belge

Hijyen Egitimi Belgesi,

Ustalik Belgesi ( Mutfak Dali)

Form Dilekg¢e (Okul idaresinden temin edilecek.)

4. Usta ogretici alim takvimi asagidaki sekilde belirlenmistir.

18.08.2022 ilana ¢ikilmasi

02.09.2022 24.00 [lanin yayindan kaldirilmasi

02.09.2022 08.00
02.09.2022 17.00

PN

Miiracaatlarin kabulii




02.09.2022 10.00 Miiracaatlarin degerlendirilmesi

05.09.2022 08.30 Sinav komisyon toplantisinin yapilmast
05.09.2022 .10:00 Yazili sinav yapilmasi

05.09.2022 11.00 Uygulama sinavi (Mutfak) ( Servis ) ( On Biiro )
05.09.2022 Sonuclarin Ilan:

5.Smav Komisyon iiyeleri su sekilde belirlenmistir.

Yiyecek Igecek Hizmetleri Alani ( Mutfak)

a) Mehmet KAHVECI ( Okul Miidiirii )

b) Ali YUCEL YILDIZ (Midiir Basyardimcisi)

¢) Sinan Cahit DOGAN (Teknik Miidiir Yardimcist)

d) Yildiz BILGILI CITLAK (Yiyecek icecek Hizmetleri Ogretmeni )
e) Nevzat GURSOY ( Konaklama ve Seyahat hizmetleri Ogretmeni )

Yiyecek igecek Hizmetleri Alani (Servis)

a) Mehmet KAHVECI ( Okul Miidiirii )

b) Ali YUCEL YILDIZ (Miidiir Basyardimcisi)

¢) Sinan Cahit DOGAN (Teknik Miidiir Yardimeist)

d) Yildiz BILGILI CITLAK (Yiyecek icecek Hizmetleri Ogretmeni )
e) Nevzat GURSOY ( Konaklama ve Seyahat hizmetleri Ogretmeni )

6. Sinav esaslar1 asagidaki sekilde belirlenmistir.
1- Aday se¢imi i¢in yazili ve uygulama sinavi yapilmasina karar verilmistir.

2- Yaazili sinavda adaylara soru sorulacak konu basliklari (Modiiller) soyle belirlenmistir.

Yiyecek Igecek Hizmetleri Alani ( Mutfak)

e Hijyen ve Sanitasyon
Kisisel Bakim

Sebze Yemekleri
Dolma ve Sarmalar

Et ve Sakatat Yemekleri
Pilavlar

Hamur Tatlilar

Siitlii Tatlilar

Meyveli Tatlilar

Hosaf ve Kompostolar
Baliklar ve Su Uriinleri
Salata ve salata soslari

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri (On Biiro )

e Kisisel Bakim

o Ise Hazirlik

e Salon Diizenlenmesi

e Masaiistii Servis Takimlari
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e Kuver Agma

e Tasima ve Bos Toplama
e Peceteler

e Menii Siparis Alma

e Klasik Usullerde Servis
e Modern Usullerde Servis
e Kahvalti Servisi

e (da Servisi

3- Uygulama Sinavinda soru sorulacak konu basliklari (Modiiller) soyle belirlenmistir.

Yiyecek Igecek Hizmetleri Alani ( Mutfak)

o Corbalar

e Pilavlar

e Et Yemekleri
e Tatlilar

Yiyecek icecek Hizmetleri Alani (Servis)

e Masaistii Servis Takimlari
e Kuver A¢gma

o Icecek Servisi

e Yemek Guruplarinin Servisi

4- Yazili sinav siiresi 40 dakika olarak belirlenmistir.
5- Yazili sinavda 25 soru sorulacak ve her soru esit degerde olacaktir.

6- Yazili snav 100 tam puan iizerinden degerlendirilecek ve %40°1 genel degerlendirmede esas
alinacaktir.

7- Yiyecek ve igecek Hizmetleri mutfak uygulama sinavlari mutfak atdlyesinde yapilacaktir.
8- Yiyecek ve Icecek Hizmetleri servis uygulama sinavi uygulama otelinde yapilacaktir.

9- Yiyecek ve Igecek Hizmetleri mutfak ve servis uygulama sinavlarinda sinav siiresi sinav
komisyonu tarafindan belirlenecektir.

10- Uygulamali sinavlarda degerlendirme ¢izelgeleri (EK1 EK2) kullanilacaktir.
11- Degerlendirme gizelgesinde sinav ile ilgili ayrintilar konu basliklar halinde gosterilecektir.

12- Olusturulacak degerlendirme g¢izelgelerinde her soru i¢in puan degeri her aday i¢in ayni
olacaktir.

13- Her komisyon iiyesi tarafindan degerlendirme bagimsiz olarak yapilacak, her aday dort
komisyon iiyesi tarafindan degerlendirilecektir.

14- Bagimsiz yapilan degerlendirme puanlari birlestirme tutanaginda birlestirilecektir.

15- Uygulama sinavi degerlendirme sonuglari toplanarak aritmetik ortalamasi alinacak, uygulama
sinavi 100 tam puan iizerinden degerlendirilecek ve uygulama sinavinin %60°i genel
degerlendirmede etkili olacaktir.

16- Yazili ve uygulama sinavi sonucunda 100 tam puan iizerinden 50 ve {istii puan adaylar basarili
sayilacak, en yiiksek puan alan adaydan baslanilarak siralama yapilacaktir.

17- Sinav bitiminde tiim evraklar okul idaresine teslim edilecektir.
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